Menu de Pagues 39.00 €

Entree
Foie gras Poélé pommes flambées au Calvados et ses toasts brioché 16 €

Saint-Jacques snackées au beurre citronné et son crémeux aux petits pois et menthe 14 €

(Euf parfait espuma pommes de terre au parmesan et chips de lard 13 €
Plat

Agneau de 7 heures jus réduit, flageolets et gratin dauphinois 25€

Filet de beeuf et son jus et sa garniture 25¢€

Demi-magret de canard sauce au poivre vert, purée de pommes de terre

Et ses légumes glacés 24 €

Marmite de lotte aux coquillages sauce rouille et ses légumes 25€

Pavé de saumon sauce safranée, riz vénéré aux légumes printaniers 24 €
Dessert

Plateau de fromages et salade 11€

Tartelette aux fraises a la creme d’amandes et pistaches 10€

Croquant au chocolat praliné et sa ganache choco 10 €

Finger a la violette au coeur de banane sur son biscuit 10€



