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2/ it sithrres de porc fait maison 115 grs 510 €
Q@//////%///ﬂ Q/c/?\////// "". Rosette, jambon de Parme, saucisson, chorizo,
Langouille, Tommes aux fleurs, Brie a la truffe et condiments 19.50 €
//%///(//’ @(/{’M{/ -Saumon fumé, Rillettes de poisson, Ceviche de daurade,
gambas en Tempura sauce Scandinave 24.90 €

G ynerts Qﬁkak/////// Terrine du chef maison, cromesquis de téte de veau,

Sauce gribiche, rillaud tartare de canard 21.90 €

ﬁ/f(m{/@j %&/6&(/(’6

o/ %= . A~
(Tnttoet f/)//////é(////(///(a'Salade, tomates, olives, croltons, lardons, emmental,
pommes de terre sautées, ceuf au plat 18.90 €
)

Q’”&/m/e . \"_,/gfy(»ﬂ//m - Salade, tomates, rillauds, magret fumé, foie gras de canard
maison, olives et toasts 21.90 €

(z/%)/m/e Stalienne - Salade, tomates, buratta, légumes grillés, jambon cru, olives
pesto, gressini 18.90 €

Tttt i (75?7’/////7'//////// ~Salade, tomates, légumes, vermicelles,
cacahuetes, gressini 17.90 €
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Foie gras de canard maison au Coteau du Layon Chutney d’oignons rouges,

toasts (Supplément menu 5 .00€) 16.90 €
Gouline Angevine, a la Tomme et sa salade verte 11.90 €
Tarte Tatin a I’'oignon confit et sa quenelle de fromagé maison 11.90 €
CEuf Bénédicte au saumon fumé maison sur sa gaufre au parmesan 11.90 €
Ceviche de daurade aux agrumes et vinaigrette aux herbes 11.90 €
Tartare de canard a l'avocat moutarde et miel 11.90 €
Cromesquis de risotto et rillauds sauce arrabbiata 11.90 €

DYt

Planche mix grill : Beeuf Charolais, Magret de canard, Poitrine de porc, Filet de

poulet croustillant sauce barbecue, Roquefort, gribiche, frites, haricots et salade

Cu7~ , , ,
/8 /)(//’/((y(//'f/)ﬁ/n' 2 persernnes 42.00 €

Demi Magret de canard (VF) sauce poivre vert, purée de pommes
de terre et ses légumes Printaniers 21.90 €

Confit de canard Maison (VF) pommes de terre grenaille en persillade 2190 €
Entrecote de boeuf “Charolais” (VF) sauce Béarnaise ou roquefort ou poivre

frites maison (Supplément menu 3 .00€) 24.90 €
Tartare de beeuf (VF) traditionnel coupé au couteau et ses frites maison 21.90 €
Burger Effiloché de porc sauce barbecue a la Tomme et ses frites maison 79.90 €
Burger Poulet croustillant cheddar, sauce ranch, pickles, tomates

salade frites maison 18.90 €

Souris d’agneau fagcon Tajine



Semoule et Iégumes (Supplément menu 3.00€) 24.90€
Cassoulet de La Ferme (confit, rillaud, saucisse (Supplément menu 2.00 €) 23.90 €

Filet de Sandre au beurre blanc, purée pommes de terre et ses
légumes glacés (Supplément menu 3.00 €) 23.90 €
Pavé de Cabillaud et son risotto facon paélla chorizo, moules ,langoustine 22.90 €

Nouilles sautées aux encornets, seiches, poivrons, sésame sauce pesto  719.90 €

Plat Végétarien : Nouilles sautées aux légumes, poivrons sauce pesto 17.90 €
Qjﬁ}jﬁﬁj
Assiette de fromages de nos régions salade verte 10.90 €
Crémet d’Anjou et coulis framboises 9.00 €
Tropézienne aux fraises et rhubarbe 9.00 €
Tiramisu aux abricots au Grand marnier 9.00 €
Finger biscuit au citron et sa creme meringuée 9.00 €
Café Gourmand ( 4 gourmandises) (Supplément menu 2.00 €) 10.90 €

Bouse de Vache « fameuse », Grande profiterole (Glace vanille, chocolat et

caramel)Depuis 1988 a La Ferme” (Supplément menu 3.00 €) 10.90 €
Caeur coulant au chocolat et sa créme fouettée 9.00 €
Dame Blanche (glace vanille, coulis chocolat chaud, creme fouettée maison) 9.00 €
Colonel (glace citron et Vodka) (Supplément menu 3.00 €) 10.90 €
Iceberg (glace menthe chocolat, Peppermint)

creme fouettée (Supp/ément menu (3.00 €) 10.90 €

Glace Robin des Bois (glace fraise, cassis, framboise créme fouettée maison)9.00€

Boule de glace au choix : 1boule 2.50 € 2 boules 4.00 € 3 boules 6.50 €

Supplément Chantilly 1.50 € Supplément coulis chocolat chaud 1.50 €
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Tous les midis, du mardi au vendredi, sauf les jours fériés
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Q,
%]lﬁ %y(r///’ s Entrée et Plat @) Plat et dessert 18.90 €
)
DVt oo jowr -15.90 €

%;Mr(%, /)/(// el dessert - 22.90 €

g (/2 /@y'ﬁ«{&/’é i el Sodr - Choix ala carte

CY ' Co g
Q//f;w/ a 35,00 € : Entrée, plat et dessert

-

‘L)’ ' « > - L
Menu @ 29, 90 € - Entrée et plat

(;2/ « ~
L/je/w/ a 27, 90 € :Plat et dessert

?/ o y~ o n
%ﬂl enfant 12.00 €. Jusqu'a 10 ans

Steak haché . Filet de poisson

Moelleux au chocolat

k. Deux boules de glace

Verre de coca 25 cl @, Jus de fruits 25 cl (abricot ou ananas ou orange)



